CURRICULUM FORMATIVO E PROFESSIONALE
DICHIARAZIONE SOSTITUTIVA DI CERTIFICAZIONE
(ai sensi artt. 46 e 47 D.P.R. 28.12.2000 n. 445)

La sottoscritta MARIANNA ELIA nata a TRICASE (LE) il 03/0871977 e residente nel Comune di
consapevole delle responsabilita penali per dichiarazioni non rispondenti a verita e della conseguente decadenza dai benefici
derivanti dal provvedimento emanato sulla base della dichiarazione non veritiera, ai sensi dell’art. 76 del DPR 445/2000 (Testo unico

delle disposizioni legislative e regolamentari in materia di documentazione amministrativa) .
DICHIARA

che quanto riportato nel presente Curriculum Vitae corrisponde a verita.

A tal fine allega la fotocopia di un documento di identita in corso di validita Carta di Identita ’ \ rilasciato in data

' dal Comunedi. ..
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CURRICULUM VITAE
Cognome e Nome ELIA MARIANNA
Data di nascita 03/08/1877
Nazionalita Italiana
ISTRUZIONE E FORMAZIONE
Titolo di studio Luglio 2003 - Diploma di Laurea in Scienze Biologiche con indirizzo bio — ecologico

conseguito presso I'Universita degli Studi di Lecce (votazione 104)

con la tesi sperimentale dal titolo: “ANALISI DI POPOLAMENTI BENTONICI DEL

SUBTIDALE DI BARRIERE ARTIFICIALI DELLUAREA MARINA PROTETTA DI MIRAMARE

(TRIESTE)". -

La tesi & inserita all’interno di un progetto di ricerca nazionale denominato ‘AFRODITE,

varato dal Ministero dell’Ambiente in collaborazione con I'ICRAM (Istituto per la ricerca

scientifica Applicata al Mare) con lo scopo di valutare quantitativamente gli effetti della

protezione sui popolamenti bentonici di fondo duro in 15 AMP italiane.

Altri titoli di studio e professionali e Abilitazione alla professione di Biologo — Iscrizione all'Ordine dei Biologi sez.
Triveneto - in data 31.03.04, sez. A n.053941

e Dicembre 2007 - Diploma di Specializzazione in Scienza dell’Alimentazione,
indirizzo Nutrizione Applicata conseguito presso I'Universita degli Studi di
Padova, Facoltd di Medicina e Chirurgia - 70/70

e Dicembre 2008 — Master di Il livello in “Nutrizione di Popolazione e Sicurezza
Alimentare” conseguito presso I'Universitd degli Studi di Padova, Facolta di
Medicina e Chirurgia

e 2014: “Lead Auditor di sistemi di gestione per la sicurezza alimentare sulle
norme UNI EN ISO 22000:2005, UNI CEl EN ISO/IEC 17021:2011, UNI EN ISO
19011:2012 — Modulo 1: 16 ore; Modulo 2: 24 ore
2019: Team Leader di Piani di Sicurezza dell’Acqua (PSA)

Esperienze lavorative e dal 19/10/2022 ad oggi Direttore f.f. UOC SIAN Az.ULSS3 Serenissima;

e dal 01/06/2022 ad oggi: Dirigente responsabile di struttura semplice UOS
“Igiene della Nutrizione” afferente alla UOC SIAN Az. ULSS3 Serenissima;




01 Giugno 2010 ad oggi - Dipartimento di Prevenzione — UOC SIAN - Azienda
Ulss 12 Veneziana, ora Ulss 3 Serenissima Dirigente Biologo | livello a
rapp.esclusivo tempo indeterminato

01 Settembre 2009 al 30 Giugno 2010 - SIAN, Ulss 12 Veneziana - Biologo
SUMAI per 25 ore settimanali

Incarico di consulenza tecnico-scientifica nell'ambito del progetto
“Alimentazione e sicurezza: scegliere in salute” — Iniziative di educazione
alimentare scolastica — DDGn. 316 del 19/03/2009 - SIAN, Ulss 12 Veneziana

Da Aprile 2006 a Maggio 2008 — SIAN Ulss 16 Padova - Incarico di consulenza
tecnico — scientifica per i seguenti progetti: “Educazione Alimentare ULSS 16”;
“Sicurezza alimentare negli anziani”; Attivita di rilevazione BMI nell'ambito del
progetto "Studio Multicentrico per la rilevazione della crescita staturo
ponderale e dello stato nutrizionale della popolazione infantile del Veneto";
Attivita di organizzazione corsi di formazione nell'ambito del progetto
"Educazione nutrizionale per gli operatori food"; organizzazione del Convegno
Nazionale “Lotta all’'obesita ed al sovrappeso: Insieme si vince!”; “Tossinfezioni
alimentari” secondo [I'"“Accordo di collaborazione nell'ambito del “Piano
Triennale Sicurezza Alimentare 2005-2007" tra Istituto Zooprofilattico delle
Venezie Legnaro-Padova e Azienda ULSS 16 Padova tramite il Servizio Igiene
Alimenti e Nutrizione”; Banca dati regionale dell’anagrafe zootecnica.

Aprile 2005 — Dicembre 2006 - Universita Degli Studi di Padova, Dipartimento di
Medicina Ambientale e Sanita Pubblica - Incarico Libero professionale di
collaborazione al progetto Europeo “Chemical Food Safety Network for the
enlarging Europe”

Marzo 2005: Supplenza di 15 gg (7H) presso la Scuola media statale Pierobon
Cittadella per 'insegnamento di Matematica e scienze

Da Aprile 2007 a Dicembre 2010 - attivita di consulenza libero professionale
presso numerose attivita alimentari del territorio della Provincia di Padova in
materia di HACCP ed etichettatura in stabilimenti di produzione all'ingrosso e
pubblici esercizi.

Altre esperienze professionali di
rilievo

Referente per il SIAN Ulss 3 del “Treno della Salute” per gli anni 2017 - 2019 -
2022

Dal 2016 ad oggi Referente scientifico con responsabilita di budget per
contributi regionali inerenti sia I'lgiene degli alimenti che della nutrizione,
come da DDG e o Determinazioni; responsabile del monitoraggio del budget di

cui al D.lgs 194/08 e del D.Lgs 32/2021;

Correlatore per la Tesi di Laurea del ‘Corso Triennale in Tecniche della prevenzione
nell’ambiente e nei luoghi di lavoro, dal titolo “L’Igiene nella ristorazione campale in
situazioni di emergenza” — Laureando Enrico Guarnieri —a.a.2006-2007

Tutor per la Tesi di Master | Livello in Nutrizione di Popolazione, educazione e
sicurezza alimentare, dal titolo “Reazioni avverse agli alimenti con particolare
riferimento alla celiachia ed alla sua gestione nella ristorazione collettiva scolastica”
— Dott.ssa Irene Bullo —a.a. 2017-2018;

Tutor per la Tesi di Master | Livello in Nutrizione di Popolazione, educazione e
sicurezza alimentare, dal titolo “L’'obesita da stili di vita scorretti € una condizione
ampiamente prevenibile” — Dott.ssa Marika Turra — a.a. 2015-2016;

Corso “NATO - Advanced Study Institute on Chemicals as Intentional and Accidental
Global Environmental Threats” svolto a Borovetz, Bulgaria dal 16 al 27 Novembre
2005

Attivita di Docenza

e Marzo 2005 — Settembre 2005 — Serenissima Ristorazione Spa — Docente

nellambito del corso “Addetti/e alla Gestione Operativa di Azienda di
Ristorazione”.

Ottobre 2006 — Febbraio 2007 - Associazione Albergatori Termali Abano
Montegrotto Docenza nell’'ambito del corso “Addetto ai servizi di cucina e
preparazione dei pasti” per complessive 40 ore e membro della sessione
d’esame per complessive 16 ore e “Operatore del Settore termale” per
complessive 40 ore;

Dicembre 2006 - Dicembre 2012 — Unione Provinciale Artigiani (UPA)
Formazione Padova - Docenza nell’ambito del “Corso professionalizzante per
apprendisti” per complessive 16 ore; Docente nell’ambito del “Corso Addetti alla
produzione e vendita di sostanze alimentari (L. n. 41/2003)”; “Corso Abilitazione
di Somministrazione e Vendita di prodotti alimentari” per complessive 42




ore/corso e membro della sessione d’esame per complessive 4 ore/corso;
“Maestro cioccolataio” per complessive 12 ore/corso e membro della sessione
d’esame per complessive 12 ore; “Maestro cioccolataio” per complessive 12
ore/corso e membro della sessione d'esame per complessive 12 ore; “Operatore
di pasticceria” per complessive 60 ore e membro della sessione d’esame per
complessive 12 ore.

e Marzo 2011 - Cooperativa Soc. DIEFFE - Docenza nell'ambito del corso Cod.
003-007 “Corso Abilitazione di Somministrazione e Vendita di prodotti
alimentari” per complessive 21 ore/corso e membro della sessione d’esame per
complessive 4 ore

Partecipazione a corsi, convegni e
seminari

ANNO 2022

e Corso di Formazione organizzato dallAz. Ulss 3 Serenissima “Benessere
organizzativo: il feedback come strumento di valorizzazione delle risorse umane” -
svolto a Mestre per complessive 2 giornate -

e Corso di formazione organizzato dalla Regione Veneto Fondazione SSP “Acqua e
salute: I'evoluzione normativa per far fronte a rischi noti ed emergenti” - svolto a
Padova per complessive 2 giornate

e CORSO IZS Venezie FAD N.339397 “Gli additivi negli alimenti. Aggiornamenti e casi
pratici sull'utilizzo degli additivi nel settore alimentare.” - 8 ECM

e CORSO IZS Venezie FAD N.350898 “Alimenti sicuri nelle microimprese alimentari:
progettazione e applicazione del sistema di autocontrollo igienico sanitario” - 9 ECM

e Corso di aggiornamento organizzato da IZS Venezie - Legnaro (PD) “Gestione
operativa del sistema di Allerta. Utilizzo corretto di iRasff, assistenza amministrativa,
e aggiornamento normativo.” - svolto a Legnaro (PD) - n.1 giornata

e Corso di aggiornamento organizzato da IZS Venezie - Legnaro (PD) “Organizzazione
della Regione Veneto per la gestione e sorveglianza delle infezioni, intossicazioni e
tossinfezioni alimentari.” - svolto a Legnaro (PD) - n.1 giornata

ANNO 2021
CORSO FAD N. 242198 “Promozione del Patient Engagement ai tempi del Covid-19:
strategie comunicative e tecnologie digitali — Streaming finale Regione del Veneto” —
Fondazione SSP - per un totale di n. 3 ore

@ Corso n. 30-240829 organizzato dall’Az. Ulss 3 Serenissima “Mitosi 2.0 — La salute in
gravidanza: un’azione di rete contro fattori di rischio vecchi e nuovi” — in qualita di
docente —n. 2 giornate

e Corso (in videoconferenza) n. 30-240831 “La gestione delle pratiche SUAP e attivita
collegate”organizzato dall’Az. Ulss 3 Serenissima — n. 2 giornate

IANNO 2020

e CORSO organizzato dal Centro Linguistico di Ateneo - Universita Ca’ Foscari Venezia N.
30-233274 “Corso di Lingua Inglese per personale amministrativo, sanitario dirigente e
del comparto — Livello B” svolto a Mestre dal 20/01 al 14/12 —n. 50 ore

@ Corso di Formazione organizzato dall’Az. Ulss 3 Serenissima “La gestione delle non
conformita nell’ambito dei controlli-ufficiali in sanita animale”svolto a Mestre per
complessive 2 giornate

le CORSO FAD 1ZS LER n. 293157 “La nuova etichettatura comunitaria degli alimenti:
nozioni di diritto e annotazioni pratiche”

e Corso Fad “Prevenzione e controllo delle infezioni nel contesto dell’emergenza
COVID-19” organizzato dall’lSS - n. 5 ore

e Corso Fad “Emergenza sanitaria da nuovo coronavirus SARS CoV-2: preparazione e
contrasto” organizzato dall’ISS - n. 20

s Webinar “PFAS e contaminanti emergenti. Esperienze e metodiche analitiche a
confronto” organizzato da ARPAV - n. 1 giornata

ANNO 2019

e Corso organizzato dall’Az. Ulss 3 Serenissima “MITOSI: il laboratorio esperienziale in

gravidanza come opportunita di cambiamento” in qualita di tutor - n. 1 giornata
CORSO n. 23.226214 “Corso di Formazione Nazionale per Team Leader per
I'implementazione dei Piani di Sicurezza dell’acqua (PSA) nella filiera idropotabile” —
organizzato dall’Az. Ulss 9 e svolto a Venezia - n. 2 giornate

CORSO FAD dell’lSS n. 241318 “Organizzazione, metodi e tecniche del controlio
ufficiale” — n.50 ore

Incontro sul tema “Aggiornamento sui controlli ufficiali in materia di sicurezza
alimentare”. organizzato dalla Regione Veneto - n. 1 giornata




Evento sul tema “Mamma mangiamo Sano!” organizzato dalla Regione Veneto presso
il Palazzo della Salute Padova - n. 1 giornata

Corso formativo “Avvio della 6°rilevazione del sistema di sorveglianza Okkio alla
Salute” organizzato dalla Regione del veneto .presso Centro Vega Marghera - n. 1
giornata

Congresso Internazionale dal titolo “LA NUTRIZIONE NEGLI ANNI 2000” organizzato
dall’'ONB

ANNO 2018
CORSO FAD IZS LER n. 293157 N. 190789 “Il Campionamento degli alimenti e mangimi
nell'ambito del controllo ufficiale (Il edizione)”
Evento formativo “La sorveglianza sui laboratori che eseguono analisi per le imprese
alimentari nell'ambito delle procedure di autocontrollo nel Triveneto” organizzato
dall’iZS Venezie - n. 1 giornata
CORSO organizzato dall’Az. Ulss 2 Marca Trevigiana n. 31-212703 “Il Regolamento CE n.
882/2004 e le nuove disposizioni del Regolamento UE n. 2017/625 in materia di
controlli ufficiali” svolto a Castelfranco Veneto - n. 2 giornate
Corso n. 30-203854 “Mitosi: Il Laboratorio Esperienziale in gravidanza come
opportunita di cambiamento” — in qualita di tutor — organizzato dall’Ulss 3 Serenissima
e svolto a Venezia - n. 1 giornata
Evento organizzato dall’Azienda Socio Sanitaria territoriale di Mantova “Alimentiamo la
salute, l'alimentazione nei percorsi di cura all’interno dellASST di Mantova”- n. 1
giornata
Corso di formazione “L’accreditamento dei laboratori nell’ambito del pacchetto igiene
in conformita alla norma UNI CEI EN SO/IEC 17025 organizzata dall’Ulss 6 Euganea - n.
2 giornate
Corso Regione del Veneto — Direzione Prevenzione, Sicurezza Alimentare, Veterinaria,
Unita Organizzativa Veterinaria e Sicurezza Alimentare “Aggiornamento in materia di
diritto amministrativo e sanitario per il personale delle Autorita Competenti” - svolto a
Venezia - n. 1 giornata
Corso Regione del Veneto — Direzione Prevenzione, Sicurezza Alimentare, Veterinaria,
Unita Organizzativa Veterinaria e Sicurezza Alimentare “Il Regolamento CE 882/2004 e
le nuove disposizioni del Regolamento UE n. 2017/625 in materia di Controlli ufficiali”
- svolto a Castelfranco Veneto - n. 2 giornate

ANNO 2017

Corso n. 30-35945 “Mitosi: Il Laboratorio Esperienziale in gravidanza, “opportunita di
cambiamento” — in qualita di docente — organizzato dall’Ulss 3 Serenissima e svolto a
Venezia - n. 2 giornata

CORSO FAD dell’Ulss 3 Serenissima n. 170568 “Accreditamento istituzionale: il sistema
di gestione della qualita nella sanita in ottica dei nuovi requisiti Stato — Regione”
CORSO organizzato dalla Scuola di sanita veneta n. 30-36017 “Lattivita integrata nella
prevenzione” — svolto a Mestre

CORSO n. 25-201883 organizzato dall’'ULSS 8 Berica “Recenti acquisizioni in nutrizione
clinica: ruolo degli ambulatori nutrizionali SIAN nella prevenzione delle malattie” —
svolto a Vicenza - n. 2 giornate

CORSO organizzato dall’ilSS N. 179027 ED. 2 “Rilevamento dei consumi alimentari
nazionali con metodiche armonizzate secondo le linee guida dell’European Food
Safety Authority (EFSA): aspetti teorici e pratici, attivita sul campo e significato in
sanita pubblica” — svolto a Conegliano - n. 1 giornata

CORSO organizzato dall’ IZSVE N. 196136 “Siannet e il sistema informativo regionale:
stato dell’arte” — svolto a Legnaro (PD) - n.1 giornata

Evento organizzato dall’ IZSVE “Crudi, cotti...e comprati in piazza! Buone pratiche per
la vendita di alimenti sicuri nei mercati rionali” svolto a Padova - n. 1 giornata

Incontro di presentazione organizzato dalla Regione del Veneto “Le nuove linee di
indirizzo per il miglioramento della qualitd nella ristorazione scolastica” svolto a
Venezia Mestre - n. 1 giornata

Corso di formazione organizzato dalla Regione del Veneto “Muoviamoci: tra dovere e
piacere. Dalla promozione dellattivita motoria alla prescrizione dell'esercizio
fisico”svolto a Venezia - Ospedale dell’Angelo - n. 1 giornata

ANNO 2016
Evento formativo CCMR “Cardio 50: un esempio di possibile integrazione tra
progettazione CCM e pianificazione della Prevenzione” svolto a Mestre - n. 1 giornata

4




Incontro “La ristorazione come strumento per la diffusione di una corretta cultura
alimentare”
Corso FAD n. 148999 organizzato dalla Regione del Veneto “ Modifica degli stili di vita:
importanza dell’attivita fisica”
Corso n. 7989 organizzato dall’Az. Ulss 15 Alta Padovana “Strumenti innovativi per il
benessere delle nuove generazioni dai dati delle sorveglianze alle azioni” — svolto a
Venezia - Palazzo Grandi Stazioni - n. 1 giornata
Corso n. 8455 organizzato dall’Az. Ulss 8 Berica “Corso di formazione sugli ambulatori
nutrizionali dei Servizi di Igiene degli Alimenti e Nutrizione della Regione Veneto” —
svolto a Vicenza - n.2 giornate

- CORSO DELL’ISS — CREA — Ministero della Salute - FAD N. 168342 ED. 1 “Rilevamento
dei consumi alimentari nazionali con metodiche armonizzate secondo le linee guida
dell’European Food Safety Authority (EFSA): aspeétti teorici e pratici, attivita sul campo
e significato in sanita pubblica”

ANNO 2015

Corso dell’lZSVE n.138017 “Regolamento CE 882/2004: 'AUDIT interno nell'ambito dei
Sistemi regionali di prevenzione in sicurezza degli alimenti e sanita pubblica
veterinaria” — svolto a Legnaro (PD) - dal 14 al 18 Settembre

Convegno organizzato dall’Az. Ulss 20 Verona dal titolo “malnutrizione fra prevenzione
e cura” - n. 1 giornata

Corso di formazione n. 5960 organizzato dalla Regione del Veneto “Corso di
formazione SIAN del Veneto da Okkio alla Ristorazione al PRP — Regione Veneto” —
svolto a Venezia - n. 1 giornata

Incontro organizzato dalla Regione del Veneto dal titolo “La ristorazione come
strumento per la diffusione di una corretta cultura alimentare” svolto a Mestre - Ist.
Berna - n. 1 giornata

ANNO 2014

Corso n.2040 ed.1 dell’Ulss 4 Alto Vicentino “Qualificazione per auditor/Lead Auditor
dei sistemi di gestione della sicurezza nella filiera alimentare” — svolto c/o CSQA
Thiene - n. 5 giornate

Incontro “Le emergenze infettive: vecchie conoscenze..nuovi scenari. Quando le
emergenze ambientali possono determinare emergenze in Sanita Pubblica, la
collaborazione tra varie strutture” svolto a Venezia, Palazzo Grandi Stazioni - n. 1
giornata

Corso n. 1349 “Okkio alla ristorazione Regione Veneto” — svolto a Venezia - n.1
giornata

Corso n. 87213 ed. 1 “Giornata di formazione regionale per I'avvio del sistema di
sorveglianza Okkio alla Salute 2014” — svolto presso I'lZS Venezie (Legnaro) - n. 1
giornata

CORSO organizzato dall’'Ulss 12 Veneziana N. FSC3401 “Corso avanzato programma
regionale Sian-net” — 29 ECM

ANNO 2012
Corso n. VEN-FOR 47782 “Piano per la preparazione e la risposta ad emergenze di
sanitd pubblica con particolare riferimento alle emergenze infettive - La

comunicazione” —5 ECM

ANNO 2011

Corso 1ZS n.3022 - 11013185 “Formatori all’utilizzo delle procedure gestionali in uso
presso i servizi SIAN e SVET” — svolto a Legnaro - n. 2 giornate

Corso 125 n.7478 “Il sistema informativo regionale: GESVET e SIANNET” — svolto a
Legnaro - n. 1 giornata

ANNO 2006
4th Fresenius Conference on Residues and Contaminant in Food - dal 29 al 30 Marzo
Svolto a Cologne/Germany




Produzione scientifica

10.

11.

12:

13.

14.

15,

16.

“Linee di indirizzo per la ristorazione nelle strutture residenziali
extraospedaliere” Regione del Veneto” Piano Regionale della Prevenzione
della Regione del Veneto 2014-2019. S.I.A.N. Servizi di Igiene Alimenti e
Nutrizione delle Aziende Ulss del Veneto. DGRV n. 792/2018-rev. 2021. A
cura di: Elia Marianna (SIAN ULSS 3 Serenissima) et al.

“Linee di indirizzo per il miglioramento della qualita nutrizionale nella
ristorazione scolastica. Regione del Veneto” Piano Regionale della
Prevenzione della Regione del Veneto 2014-2019. S.I.A.N. Servizi di Igiene
Alimenti e Nutrizione delle Aziende Ulss del Veneto — IV ed. Anno 2017 - rev.
2021. - A cura di: Elia Marianna (SIAN ULSS 3 Serenissima) et al.
S.Watutantrige-Fernando, S.Barollo, L.Bertazza, E.Cavedon, S.Censi, J.Manso,
FVianello; Food Hygiene, Nutrition Services SIAN (Marianna Elia et al.);
C.Mian “Efficacy of educational intervention to improve awareness of the
importance of iodine, use of iodized salt, and dietary iodine intake in
northeastern Italian schoolchildren”Nutrition. 2018 Sep;53:134-139

“Linee di indirizzo per il miglioramento della qualita nutrizionale nella
ristorazione scolastica. Regione del Veneto” Piano Regionale della
Prevenzione della Regione del Veneto 2014-2018. S.I.A.N. Servizi di Igiene
Alimenti e Nutrizione delle Aziende Ulss del Veneto — IV ed. Anno 2017. DGR
n. 81 del 18/08/2017 - A cura di: Elia Marianna (SIAN ULSS 3 Serenissima) et
al.

. Okkio alla salute. Risultati dell’indagine 2019 — pubblicazione della Regione

del Veneto; Autori (a livello aziendale): Marianna Elia et al. —sito web:
https://www.epicentro.iss.it/okkioallasalute/indagini

Okkio alla salute. Risultati dell’indagine 2016 — pubblicazione della Regione
del Veneto; Autori (a livello aziendale): Marianna Elia — sito web:
https://www.epicentro.iss.it/okkioallasalute/indagini

Okkio alla salute. Risultati dell'indagine 2014 — pubblicazione della Regione
del Veneto; Autori (a livello aziendale): Marianna Elia et al.— sito web:
https://www.epicentro.iss.it/okkioallasalute/indagini

Okkio alla salute. Risultati dell’'indagine 2012 — pubblicazione della Regione
del Veneto; Autori (a livello aziendale): Marianna Elia et al.— sito web:
https://www.epicentro.iss.it/okkioallasalute/indagini

Okkio alla salute. Risultati dellindagine 2010 — pubblicazione della Regione
del Veneto; Autori (a livello aziendale): Marianna Elia et al.— sito web:
https://www.epicentra.iss.it/okkioallasalute/indagini

Okkio alla salute. Risultati dell’indagine 2008 — pubblicazione della Regione
del Veneto; Autori (a livello aziendale): Marianna Elia et al.— sito web:
https://www.epicentro.iss.it/okkioallasalute/indagini

Sciarrone R., Tessari S., Elia M., Canizzo E., Messineo A. “Tossinfezioni sotto
controllo. U'importanza della formazione” - Alimenti e bevande, Anno X 3
marzo 2008, pp. 49-53

Sciarrone R.,Tessari S., Elia M. “Indagine epidemiologica nella popolazione
ultrasessantacinquenne, residente nel territorio dell’Ulss16-Padova”.
Progress in Nutrition Vol. 10, n. 1, pp.18-21, 2008

Sciarrone R., Elia M. “Significato delle campagne di educazione nutrizionale
come strumenti di “investimento in salute”. Minerva Cardioangiol 2008;
Vol.56 (Suppl. 1 al n. 6): 11-3

Sciarrone R., Messineo A., Tessari S., Elia M. “Tossinfezioni alimentari addio.
E arrivato il cook and chill” Alimenti & Bevande Anno IX, Giugno 2007
pp.29-34

Sciarrone R.Tessari S., Elia M. “Indagine epidemiologica relativa a diete
speciali su bambini delle scuole del comune di Padova negli anni scolastici
2001-2006". Progress in Nutrition Vol. 9, n. 3, pp.216-221, 2007

Elia M., Moretto A., Visentin S. “Safefoodnet: an ongoing project on
chemical food safety: network for enlarging Europe” NATO Security through
Science Series — C:Enviranmental Security- 2006 Springer pp. 237-246




17. Moretto A., Elia M., Colosio C. “SAFEFOODNET: a specific support action of
the EU: building a network for chemical food safety for the enlarging
Europe” Toxicology Letters -ISSN 0378-4274 -1645:5271(2006)

Atti di Congressi Internazionali

18.Elia M., Visentin S., Moretto A., Colosio C., on behalf of the Safefoodnet
Consortium “A survey on the activities related to chemical food
contamination in new member countries and associated countries of the
European Union” atti del congresso The 16th International Congress of
Agricultural Medicine and Rural Health - Lodi 2006 Pag. 217.

19. Tasiopoulou S, Elia M., Moretto A, Colosio C. “SAFEFOODNET. A survey on
the activities related to diet definition in new member countries and
associated countries of the European Union.” Proceedings of the 16 th
International Congress on Agricultural Medicine and Rural Health. Building
new tools for health promotion in rural areas. Lodi, Italy, 18 — 21 lune 2006.
Pag. 233.

Atti di Congressi nazionali
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Capacita linguistiche

Lingua Livello qulato Livello Scritto
Inglese B2 B2
Francese A2 A2
Spagnolo A2 A2

Capacita e competenze relazionali

buone capacita di lavorare in gruppo maturate attraverso |'esperienza di aiuto istruttore
in diving center nel periodo estivo

Capacita e competenze tecniche

Sono in grado di utilizzare i diversi applicativi del pacchetto Office, in particolar modo
Word e PowerPoint che ho utilizzato durante l'esperienza di docenza. Utilizzo
quotidianamente Excel ed Access, e sono in grado di utilizzare I'applicativo Mac-Os di
base.

Dichiara inoltre di essere informato - ai sensi del D.Lvo 30 Giugno 2003 n. 196 - che i dati personali suindicati saranno utilizzati

esclusivamente per la gestione del trattamento economico, per la posizione previdenziale, assicurativa ed assistenziale e comunque

per 'amminjistrazione degli affari interni.
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